- LE MENU DE LA SEMAINE -

Dejeuner

/— MARDI —\

12/03

o JEUDI RN

-

o
Scola

GOUT

VENDREDI

15/03

PARTAGE

rest

PROXIHITE

Salade iceberg aux croutons
Salade de lentilles aux échalotes

Salade coleslow

Salade de mais aux deux poivrons
Salade batavia
Salade de blé arlequin

Omelette
Papillons au fromage
Légumes couscous
Papillons
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Rissolette de porc
Filet de hoki sauce tomate
Purée de pommes de terre

Petits pois nature
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Poireaux vinaigrette —
Taboulé
Salade verte aux lardons

Céleri rémoulade
Salade de pates
Betteraves persillées au cumin
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Escalope de poulet viennoise
Saucisses de Strasbourg
Lentilles

— Carottes sautées
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2] / Paupiette de veau au jus

Calamars panés

Chou braisé
Riz pilaf

od

Yaourt aromatise
Fromage sec
Yaourt nature sucre

Yaourt aromatise
Fromage sec
Yaourt nature sucre

Yaourt nature sucre
Fromage sec
Petit suisse et sucre
Yaourt aromatise

Fromage blanc
Fromage sec
Yaourt nature sucre
Yaourt aromatise

Entremet au caramel
lle flottante et creme anglaise

Mousse noix coco

—Petit pot de créme au chocolat

Salade d’orange
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Spécialité de pommes saveur biscuit
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Salade de fruits au sirop

LEGENDE

Le Porc Francgais

Quatre quarts marbrés
Entremet vanille
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Poire au sirop
Salade d’ananas
Smoothie lacté 6

(s

'e% Viande Bovine
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responsable

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



