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Macédoine mayonnaise
Salade coleslaw
Batavia au surimi
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Céleri rave vinaigrette
Batavia aux cro(tons
Chou blanc mayonnaise
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Salade strasbourgeoise a =
I'alsacienne B
Mousse de canard crumble de pain
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Salade de saumon fume créeme
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Salade de blé
Salade de crudité
6 g‘ Batavia aux crotons

Tortis a la carbonara
Omelette nature
Carottes glacées

Tortis
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) /| Rissolette de veau
~Colin d'Alaska sauce citron
Epinards au jus
Semoule
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Saumon sauce bisque effilochée
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Filet de poulet sauce forestiere
Poélée de noél
Pommes pin

Poisson meuniére citron —é;_%*\
Paupiette de veau \—A"‘é"?-:/

Poélée de légumes o
Purée de pommes de terre

Yaourt aromatisé
Yaourt nature sucre
Fromage sec
Fromage blanc

Type suisse nature
Fromage sec
Yaourt nature sucre
Yaourt aromatisé

Fromage sec
Fromage blanc
ou

Yaourt aromatisé
Type suisse nature
Yaourt nature sucre

Fromage sec

Géateau Basque
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Kiwi Mousse chocolat m Péatisserie
6 fg‘ Créme vanille Riz au lait Nt Bliche au chocolat Pomme au four
. a‘ Salade d’'ananas Bichette glacée saveur fraise Salade de fruit 6 gl

Créme brllée
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



