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Salade verte au saumon fumet

6 g‘ Batavia aux croGtons
~ —_/ Smoothie betteraves rouges
Salade pommes de terre au cervelas

Emincé chou rouge vinaigrette
Batavia dés de fromage
Carottes rapées vinaigrette
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Céleri rémoulade
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Salade batavia vinaigrette
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Curry legumes haricot rouge
Escalope pané végétale
Blé pilaf
Blettes a la tomate
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Carottes persillées
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Salade d’oranges
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Salade de fruits au sirop
Galette des rois
Pomme cuite cannelle
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Entremets vanille
Compote de pommes
Cake a la vanille
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Fruit de saison
Riz au lait
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Le Porc Francgais
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responsable

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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