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Salade verte au jambon

Chou rouge émincé a la pomme

Salade de pates mayonnaise
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Radis croque-au-sel
Salade de haricots verts

Pennes sauce ricotta épinards
Boulettes de soja tomate
Pennes
Epinards au jus

Colin huile curcuma paprika
Purée de pommes de terre
Fenouil braisé
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Omelette "
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Lentilles

6? Salade de chou-fleur vinaigrette 6;2 Salade pommes de terre Salade artichauts et tomates
Salade boulgour aux l[égumes Macédoine mayonnaise 5 Salade verte au fromage Salade harmonie
P
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Boulettes de boeuf
Riz créole
Petits pois nature
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Type suisse nature
Fromage sec
Yaourt aromatisé

Type suisse nature
Fromage sec
Yaourt nature sucre

Fromage sec
Yaourt nature sucre
Yaourt aromatisé

Type suisse nature
Fromage sec
Yaourt nature sucre
Yaourt aromatisé

Créme renversée au caramel
Salade de fruits au sirop
Pain d’épices
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Mousse noix de coco
Ananas frais
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Cake tout cacao portion
Créme vanille
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Entremet chocolat
Péches au sirop
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



